Gitzischlegel

Zutaten

1 Gitzischlegel ( 1-1 /2 kg)
Salz

Pfeffer aus der Miihle
Bratbutter

1/2 Sellerieknolle

5 Riiebli

5 Knoblauchzehen

5 dl Bouillon

4 Zweige Majoran

5-6 Zweige Thymian

5 Zweige Estragon

5 Salbeiblitter

2 Lorbeerblatter

140 g getrocknete, eingelegte Tomaten

Zubereitung

Schlegel mit Salz und Pfeffer wiirzen und in einer Kasserolle in heisser Butter gut anbraten

Sellerie schilen und in Wiirfel schneiden, Riiebli in Scheiben schneiden und Knoblauch halbieren,
alles beifiigen und kurz mitdiinsten

Mit Bouillon abléschen, Majoran, Thymian, Estragon und Salbei fein hacken und mit den
Lorbeerblittern und den Tomaten dazugeben

Zugedeckt im unteren Drittel des vorgeheizten Ofens bei 220 Grad etwa 1 34 Stunden braten
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